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Tenuta Di Naira

di Vincenzo Di Vaira

BOLCHERI

Bolgherese

Bolgheri Rosso Superiore D.O.C.

Varieta: 40% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot e
25% Cabernet Franc.

Vigneto: Cordone speronato.

Densita per ettaro: 5500 ceppi.

Eta media del vigneto: 15 anni.

Periodo di raccolta: Settembre.

Fermentazione: Acciaio temperatura controllata.
Affinamento: 18/20 mesiin barriques di rovere
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francese, 50% nuove e 50% secondo passaggio.
Affinamento Bottiglia: 6 mesi. .
Tempo di invecchiamento: Oltre 10 anni.
Abbinamenti: Bistecca, piatti di selvaggina,
stracotti, formaggi molto stagionati, cioccolato

extra fondente.

Via Bolgherese 275/b — 57022 Bolgheri — Castagneto Carducci (LI)
Cell. +39 389 2929807 — Tel. +39 0565 763581
info@tenutadivaira.com - www.tenutadivaira.com



